Innovativ och funktionell férvaring av livsmedel



Kylbanken

— en arbetsplats i

det professionella ModaiEEE A oohide . 1
koket Det & manga orsaker till kvalitet och

arbetsglédje. Det startar med
Kvalitet ger arbetsgladje kokets medarbetare, deras
Hygien och arbetsmiljé ar vik- vetande och erfarenhet.

tiga faktorer i det professionella Darefter handlar det om bra

kokets vardag. Det &r inte bara en ravaror och inredningen i koket
plikt, utan det ar en frdga om kvalité och — det fysiska rummet och inventarierna.
arbetsgladje.

Central placering

En kyl- och frysbank ar fram for allt en arbetsplats.
Darfér intar banken ofta en central placering i kdket.
Férutom férvaringsmomentet ar aktiviteterna runt
banken koncentrerat till arbetsgdngen fran klar-

gorning av ravaror till tillberedning, anrattning och

portionering av ratterna.

Ett svar pa allt
Dessa uppgifter kraver I6sningar som fungerar i
vardagen - till gladje fér matvaruhygienen och

arbetsmiljon.




Det far du, nar du valjer Gram

Ingen produkt kan sta ensam
Aven tekniskt avancerade produkter har anvandning
av 100% uppbackning av hog flexibel kompetens.

Det ar leverantorens ansvar — och fér Gram ar det en

GASTRO serien - och| *:let.-
Denna broschyr presentera:r . .
GASTRO 07 och 08, som omf
80 cm djup, som kan bygga

till &ndamalet.

| likhet med det &6vriga produktrogrammgt a
GASTRO 07 och 08 baserad pa miljovanlig teknologi.
Men darutover far du som Gram-kund uppbackning

pa en mangd avgérande omrade.

Vi ar dar, du ar
Gram samarbetar med de basta och mest seridsa
aterforsaljarna. Det ger dig sakerhet for, att du alltid

kan fa snabb och kompetent hjélp, dar som du ar.

Leverans @r mer an bara transport

Vart kundcenter, saljkonsulenter och servicemon-

torer bildar tillsammans ett starkt team. Vi ansvarar
for leverans helt till dorren, och star for trygghet

med teknisk radgivning bade fore, under och efter

kdpet.
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Folj med hela vagen runt
om din nya kylbank...

Hygien

1  Rostfritt stél in- och utvandigt,
aven gallerhyllor och draglador

2 Alla bankarna har droppnésa, som
férhindrar intrangande vatten

3 Toppskivor med bakkant, som foérhindrar
vatten och spill mellan bank och végg

4 Invandig botten formad som spilllada
fér uppsamling av véatskor

5 Slata ytor och runda hérnor méjliggor
hég hygienstandard

Arbetsmiljo

Tippsékra hyllor och utdragsstopp
pa lador férhindar tapp av varor

Avtagbara l&dor och tatningslister
underlattar arbetet med rengdringen

Extra langa utdragsskenor gor att
GN-bleck kan lyftas rakt upp

Korrekt arbetshojd far du genom att valja
hjul eller ben i alternativa hdjder

Eller annu battre: Elektrisk hoj/sénkbar for
flexibel arbetshojd

Design/Teknik

Naturliga kyl- och isoleringsmedel,
helt befriade fran drivhusgasen HFC

Intilligent elektronisk styrning med
mojlighet for central-alarm och
datalogger for temperaturregistering

Mojlighet for 18s p& doérrar och draglador

Kraftigt kylaggregat med Iag ljudniva,
som kan dras fram f6r service

Utskiftbart damm- och fettfilter underlattar
underhallet av kylanlaggningen

OBS! Draglador kan bara fas till kylbénkar i 07 serien
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GRAM GASTRO

En medlem av Gram familjen

GRAM GASTRO markerar tydligt med sina mjuka
men karakteristiska linjer familjetillhérigheten till
den nyaste generationen av kyl- och frysskap fran
Gram.

Teknologi och utférande baserar sig ocksa pa den nya
plattformen. GRAM GASTRO anvénder miljévéanlig
teknologi i form av naturliga kyl- och isolerings-
medel och presterar en ena-stdende |ag energifor-
brukning. Aven ljud och varmeavgivning ar extremt
1ag.

Fler méjligheter, stérre trygghet
GRAM GASTRO erbjuder ett utvidgat ut-

rustningsprogram, fran elektrisk hojdju-
stering av banken (héj/sank) till data-
logger for egenkontroll. Kdkets behov
ar avgorande — du bestammer!

OBS! H6j-sédnk funktionen &r extrautrustning

— stéller in sig pa din vardag!

Standardméssigt har banken en ny elektronisk
styrning, som ger en mangd praktiska férdelar och
som innehéller inbyggda sakerhetssystem.

Service och underhall

Service av bankens kylsystem &r gjort sa enkelt som
mojligt, sa att man kan dra ut bade kylaggregat och
elsystem framifran.

GRAM GASTRO ar moduluppbyggd, sa att man
kan &ndra bénkens utrustning i takt med foran-
dringar i kokets behov.
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Koken ar olika

Utgangspunkten for val av kyl/frysbankslosning &r
arbetsprocessen i ditt kok. Kylbanken kan t.ex. inga
i en produktionslinje fran ra- till fardigvara eller i en
kall avdelning i ett storkok.

Behovet kan ocksa vara en arbetsplats med gen-
omrackning dar det arbetas pa bada sidor om ban-
ken, eller behovet av en utlevereringsdisk.

Motsvarande har frysbénken olika anvandnings-
mojligheter, t.ex. som en arbetsbank och forva-
ringsenhet i en bake-off avdeling, som nérlager i
storre kok eller till sm& kék som har behov av ett
effektivt utnyttjande av plats.

GASTRO 07 serien passar till
1/1 GN maétt och fas med tva,
tre eller fyra fack. Arbetstopp-
skiva eller salladsutférande.
Dorrar eller draglador, med eller
utan las. Draglddor kan dock
bara fas till kylbédnkarna. Med
eller utan bakkant.

GASTRO 08 serien passar till
2/1 GN matt och fas med 2 eller
3 fack. Arbetstoppskiva eller sal-
ladsutférande. Med eller utan
Overhylla. Dorrar pa en eller tva
sidor, med eller utan I&s. Plan
toppskiva eller toppskiva med
bakkant.

Genomracksmodeller med doérrar pa tva sidor ger
béattre atkomlighet och hogre utnyttjandegrad och
det kan arbetas pa bada sidor av banken samtidigt.
Genomrackning fas bara péd kylbankarna.

Bada serierna fas med eller utan kompressor samt
med hjul, ben, sockel eller elektrisk hdj/sank funktion.
Valj mellan standard kyl (+2/+12°C), utvidgad kyl
(-5/+12°C) eller frys (-25/-5°C).
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Oppna dérren for din nya kollega...
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pa en stark partner!




En stark partner i kéket

sionella kdket. | loppet
es manga varierande

a medarbetare.

Darfoér skall kylbanken uppfylla en mangd

funktioner, pa ett ktiskt och anvéndar-

véanligt sétt. Den a kylbénken har t.ex.

bra ergonomiska l@sningar pa allt fran varu-

hantering och re ing till service och

e

underhall.

Darutéver skall den vara robust och kunna
anpassas till vaxlande behov i koket. Det
skall vara mdjligt att &ndra bankens inred-
ning, dérrhdngning, l1&dset, toppskivor m.m.
i takt med férandringar i koket.

Slutligen spelar utseendet ocksé en roll. En mo-

dern och stilren design ger kdket extra varde.

Valj GASTRO 07 som partner och du kan

koncentrera dig pa det vasentliga i koket.

Viéljer du Gra : er du

—




Bygg din egen arbetsplats med GASTRO 07

Toppskivor

Isoleringsskivor

Plan toppskiva utan bakkant

Plan toppskiva med 50 mm bakkant

Plan toppskiva med 100 mm bakkant
Salladsutférande med 50 mm bakkant
Salladstoppskiva utan bakkant

Salladstoppskiva med isolerat lock, eller med lock
av acrylglas.

No o~

Kabinettet kan ocksa levereras helt utan toppskiva/
isoleringsskiva.

Man kan ocksé fa en hyllstallning med dubbla
Sverhyllor for placering pa toppskivan.

Dorr och ladmajligheter

Var och ett av de kylda facken kan fa&s med dorrsatt eller
l&dset (inte frys). Banken kan véljas med eller utan 13s pa

alla d6rr/ladenheterna.

565

Utrustning bakom dérrar och andra til

Rostfria hyllor
Bérskenor for GN-bleck
Tradkorgar (2 st)

Extra tillbehor:

Extra hyllor

Ljud- och fettfilter fér kondensorn
Rengoringsspray for rostfritt stal
Skarbrador av bok eller plast
Kantineset for salladstoppskiva

Temperaturomrade

Kyl: +2/+12 °C
Utvidgad kyl: -5/+12 °C
Frys: -25/-5 °C

10

Ben, hjul, sockel eller hoj/sank-funktionen

Ben:

H = 100/135 mm
H = 135/200 mm
H = 185/250 mm

Hjul:

H =127 mm
H =155 mm
H =177 mm
H =205 mm

Bénkhojd:
850/885 mm
885/950 mm
925/1000 mm

Bankhojd:
877 mm
905 mm
927 mm
955 mm

Sockelmontering: Sockelhdjd + 750 mm

Elektrisk héj/sank: H = 850/1050 mm
Elektrisk hoj/sank funktion kan bara fas till bankar med inbyggd

kompressor.



... eller med GASTRO 08

Toppskivor

Isoleringsskivor

Plan toppskiva utan bakkant

Plan toppskiva med 50 mm bakkant
Salladstoppskiva utan bakkant

Salladstoppskiva med isolerat lock, eller med lock
av acrylglas

IS T

Kabinettet kan ocksé levereras helt utan toppskiva/
isoleringsskiva.

Man kan ocksé fa en hyllstélining med dubbla
Overhyllor for placering pa toppskivan.

Dorrar med eller utan las

Varje fack kan fas med dorrsétt, med eller utan I&s.

Utrustning bakom dérrar och andra til

Rostfria hyllor
Barskenor for GN-bleck
Bageriskenor

Extra tillbehor:

Extra hyllor

Ljud- och fettfilter foér kondensorn
Rengoringsspray for rostfritt stal
Skarbrador av bok eller plast
Kantineset for salladstoppskiva

Temperaturomrade

Kyl: +2/+12 °C
Utvidgad kyl: -5/+12 °C
Frys: -25/-5 °C

Ben, hjul, sockel eller hoj/sank-funktionen

Bénkhojd:
850/885 mm
885/950 mm
925/1000 mm

Ben:

H = 100/135 mm
H = 135/200 mm
H = 185/250 mm

Hjul:

H =127 mm
H =155 mm
H =177 mm
H =205 mm

Bénkhojd:
877 mm
905 mm
927 mm
955 mm

Sockelmontering: Sockelhdjd + 750 mm

Elektrisk hoj/sénk: H = 850/1050 mm
Elektrisk hoj/sank funktion kan bara fas till bankar med inbyggd

kompressor.



GRAM GASTRO 07

Byggstenen i 1/1 GN bankserien

Standardspecifikationer och utrustning
GASTRO 07 kan anvandas fristdende eller placeras
mot en vagg, ev. under en existerande bankskiva.

Béankserien kan fas med 2, 3 eller 4 kylda fack.
In- och utvandigt &r banken utférd av rostfritt stal.
Hojden pa kabinettet ar 750 mm + valda ben/hjul.
Djupet péa toppskivan ar 700 mm.

Standard modulen &r plan toppskiva och dérrsett
med 2 st rostfria hyllor per fack.
Schemat nedanfor visar alla utrustningsmajligheter.

Frysbénk typ F 1407

v Standardmodel Kod 1407 CS 1807 CS 2207 CS
@ Standardutrustning | Grundmétt (BxD), mm 1289x700 1726x700 2163x700
O Valfri utrustning | Hsjdmatt, mm 885/950 885/950 885/950
Temperaturomrade | Kyl, +2/+12°C K v v/ v/
Utvidgad kyl, -5/+12°C M v v v/
Frys, -25/-5°C F v v v/
Material Utvandig Rostfritt Rostfritt Rostfritt
Invandig Rostfritt Rostfritt Rostfritt
Inredning Antal dérrar / fack 2 3 4
Antal rostfria tradhyllor (325x530 mm) 4 6 8
Utvandig utrustning | Slat toppskiva A [ [ [
Slat toppskiva med bakkant pd 50 mm | A5 O O O
Slat toppskiva med bakkant pd 100 mm| A1 O O O
Med isolerskiva for befintlig/special toppskiva| B O O O
Toppskiva till salladsbank S O O O
Toppskiva med bakkant pa 50 mm till salladsbénk | S5 O O O
Isolerad nattlock till salladsbénk -L O O O
Overhylla 0 O O ©)
Plexiglaslock (anvands tillsammans med Gverhylla)] -PL O O O
Valfri dérrhéngning (héger/vanster) DR/DL [ [ (]
Ladset med 2x1/2 lador 2D O O O
Ladset med 3x1/3 lador 3D O O O
Lasset monterad pé alla dorrar/I&dor LC O O O
Ben H=135/200 mm L2 (] (] ()
Hjulset H=127 mm C1 O O O
Forberedd for sockelmontering P O O e
Elektrisk hoj/sank H=850/1050 mm \Y @) @) @)
Invéndig utrustning | Inbyggd datalogger L @) @) @)
Extra rostfri tradhyllor O O O
Gra tradkorgar (2 st.) i stallet for hyllor O O O
Kylsystem R 290 CSG ) ) )
R 134 a CSH e e e
R 404 A CSH e e e
Forberedd for c-kyla CSF e e e
Foérberedd for brine CSS 0O 0O 0O
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GRAM GASTRO 07

Teknisk data

t
=

185 -200 mm
Temperaturomrade °C +2/+12° | -5/+12° | -25/-5° | +2/+12° | -5/+12° | -25/-5° | +2/+12° | -5/+12° | -25/-5°
Kylkapacitet v. -10°C Watt 345 345 345
Kylkapacitet v. -25°C Watt 550 550 640
El-anslutning V/Hz 230/50
Anslutningseffekt Watt 279 343 382 279 350 483 279 356 489
Ampereforbrukning A 1,8 2 2,4 1,8 2,1 2,5 1,8 2,1 2,5
Klimatklass 5
Volym, brutto | 347 509 670
Vikt, brutto Kg 142 179 216

Data enligt EN 441. Rétt till &ndringar som féljd av produktutveckling férbehalls.
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GRAM GASTRO 08

Byggstenen i 2/1 GN serien

Standardspecifikationer och utrustning

Gastro 08 kan anvandas fristdende, placeras mot
en vagg, ev under en existerande bankskiva eller
som genomracksmodell (bara kyl).

Bénkserien kan fas med 2 eller 3 kylda fack. In och

utvandigt &r banken utford av rostfritt stal.

Hojden pé kabinetterna ar 750 mm + de valda ben/hjul.

Djupet péa toppskivan &r 800 mm.

Standard modulen &r plan toppskiva och dorrsett
med 2 st rostfria hyllor per fack.

Schemat nedanfor visar alla utrustningsmajligheter.

Frysbénk typ F 1808

GRAM GASTRO 08 Kyl- och fryshankar

v Standardmodel Kod 1808 CS 1808 D CS 2408 CS 2408 D CS
@ Standardutrustning | Grundmétt (BxD), mm 1700x800 1700x870 2340x800 2340x870
O Valfri utrustning | Hsjdmatt, mm 885/950 885/950 885/950 885/950
Temperaturomrade | Kyl, +2/+12°C K v v v v
Utvidgad kyl, -5/+12°C M v v
Frys, -25/-5°C P v v
Material Utvandig Rostfritt Rostfritt Rostfritt Rostfritt
Invandig Rostfritt Rostfritt Rostfritt Rostfritt
Inredning Antal dorrar / fack 2 2 3 3
Antal rostfria tradhyllor (530x650 mm) 4 4 6 6
Utvandig utrustning | Slat toppskiva A [ J [ J [ J [ J
Slat toppskiva med bakkant p4 50 mm | A5 O O O O
Med isolerskiva for befintlig/special toppskiva| B O O O O
Toppskiva till salladsbank S O O O O
Isolerad nattlock till salladsbank -L O O O O
Plexiglaslock (anvands tillsammans med Gverhylla)] -PL O O O O
Overhylla 0 @) @) @) @)
Valfri dérrhangning (hdger/vanster) DR/DL @ [ [ J (]
Lasset monterad pé alla dorrar LC O O O
Ben H=135/200 mm L2 [ J [ J [ J [ J
Hjulset H=127 mm C1 O O @) O
Forberedd fér sockelmontering P O O O O
Elektrisk hoj/sénk H=850/1050 mm \Y% O O O O
Invandig utrustning | Inbyggd datalogger L O O O O
Extra rostfri tradhyllor O O O O
9 par bageriskenor (i stéllet for hyllor) O O O O
Kylsystem R 290 CSG [ J [ J [ J [ J
R134 a CSH O O O O
R 404 A CSH O O O O
Forberedd for c-kyla CSF O O O O
Forberedd for brine CSS O O O O
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GRAM GASTRO 08

Teknisk data

Temperaturomrade °C +2/+12° -5/+12° -25/-5° +2/+12°
Kylkapacitet v. -10°C Watt 345 345 643
Kylkapacitet v. -25°C Watt 550 640
El-anslutning V/Hz 230/50
Anslutningseffekt Watt 303 370 603 303 501 691
Ampereforbrukning A 1,89 2.18 3.08 1.89 2.85 3.64
Klimatklass 5 5 4 5 5 4
Volym, brutto | 588 868
Vikt, brutto Kg 184 212
Data enligt EN 441. Rétt till &ndringar som félid av produktutveckling férbehalls.
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f\terférséiljare

Daalderop

Restaurang & storhushallsprodukter

Rommunds Alskog
623 64 Ljugarn
telefon 0498-493230

®

Kontakt

Sverige

Gram Commercial

Box 5157

S-20071 Malmé

Tel.: +46 40 98 78 48

Fax: +46 40 98 78 49

e-mail: info@gram-commercial.com

Danmark

Huvudkontor:

Gram Commercial A/S

Aage Grams Vej 1

DK-6500 Vojens

Tel.: +45 73 20 12 00

Fax: +45 73 20 12 01

e-mail: info@gram-commercial.com

Norge

Gram Commercial NUF

Pb. 44

N-1970 Hemnes

Tel.: +47 22 88 17 50

Fax: +47 22 88 17 51

e-mail: info@gram-commercial.com

Storbritannien

Gram (UK) Ltd.

2 The Technology Centre
London Road

Swanley

Kent

BR8 7AG

Tel.: +44 1322 616900
Fax: +44 1322 616901
e-mail: info@gramuk.co.uk

Tyskland

Gram Deutschland GmbH
HolztorstraBe 60

D-31157 Sarstedt

Tel.: +49 5066 - 60 46 -0

Fax: +49 5066 - 60 46 - 49

e-mail: info@gram-commercial.com

Nederlanderna
Gram Nederland B.V.
Postbus 601
NL-7600 AP Almelo
Tel.: +31 546 454252
Fax: +31 546 813455
e-mail: info@gram.nl

www.gram-commercial.com

Fakta om oss

Gram Commercial A/S utvecklar och tillverkar kylar
och frysar for professionella kok. Med huvudséte i
Vojens, Danmark, samt ett omfattande néatverk av
aterforséljare i hela varlden erbjuder vi pa alla platser
kompetent, lokal service till vara kunder.


Leif Dahlberg
Daa adress


